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Egitim Hizmetleri Koordinatarli.iéu EGITIMDE GELECEGE ACILAN KAPI
DERS PLANI
DERS: ITemeI Hamur Teknikleri | siNIF:11 I
KONU: |C1rp11arak Hazirlanan Hamurlar

OGRENME Yemek atelyesi
ALANI:

KAZANIMLAR |Mutfak ortaminda ¢irpilarak yapilan hamur teknigini uygulayarak istenilen renk, sekil,

ARAC-GEREC: [Anlatim, gosteri, soru-cevap, uygulama, grup ¢aligmasi, drnek olay incelemesi,e-

* Mevcut ders islenisini 6gretmen kilavuzu veya ders kitabindan inceleyiniz.
* Slireclere dahil edilecek e-materyallerle yeni islenis hazirlayiniz.
* E-materyallerin hangi stireglerde ne igin kullandiginizi belirtiniz.
ISLENIS : (5E Modeli)
1) Giris (Engage) (Motivasyon — Dikkat Cekme — On bilgileri harekete gegirme)

Mevcut islenis:Cirpilarak hazirlanan hamurlar hakkindaki genel bilgileri soruldu.Kullanilacak
malzemelerin dikkatli 6lgllerek hazirlanmasi saglandi.girpilarak hamur hazirlamada dikkat
edilecek noktalar hatirlatildi.

2) Kesfetmatilde
(ohatirlktalar)

Mevcut islenis: Uygulamali olarak her 6grenciye pandispanya yapilis asamalarinin gésterilmesi.
Atelyede gerekli arag geregleri kullanarak 6grencinin pandispanya hazirlamasinive gilekli pasta
yapmasini saglamak.
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3) Agiklama (Explain)

Mevcut Islenis:Pasta sivama ve siislemede akilli tahtadaki gériintiiden faydalanilak pastayi siislemek.

4) Derinlestirme (Ayrintiya Girme) (Elaborate)

Mevcut islenis:Yapilan Griinlerin resimleri cekilerek internet ortaminda paylasiimasi.

5) Degerlendirme(Evaluate)

Mevcut islenis:Uriin degerlendirme 6lgiitleri kullanilarak ,soru cevap teknigiyle degerlendirilecektir.



